Benvenuti a Casa Giuditta

Per incominciare:

?lnn:pasti e ?l}aeritivi
Prosciutto crudo San Daniele stagionato 18 mesi € 14,00
9

San Daniele raw ham agec{ for 18 months

Jamon berico de Bellota stagionato 18 mesi ' € 16,00
Jamon Tberico de Bellota cured for 18 months

Prosciutto crudo di Langﬁimno con gnocco fm’tto €14,00
Langﬁimno raw ham with fn’ec{ ofum})ﬁ’ngs

Selezione di formaggi serviti con miele e marmellata di cipofﬁa rosse € 15,00

Selection of cheeses served with ﬁoney and red onion jam

Te agfiere di salumi nostrani accom]oa(qnati da gnocco ﬁfitto € 16,00
Platter of local cured meats accompanied by fried dumplings

Fiori di zucca Joaste(fati e fritti mjoieni di ym’mo sale, ricotta e mentuccia € 12,00
Battered and ﬁiec{ coutgette f(awers ﬁ[fec[ with }m’mo sale, ricotta and mint

Monc[egﬁi(i alla milanese (classiche polpette di carni miste impanate e fritte) (13.7.11) € 11,00
Traditional Milanese moncfegﬁifi (traditional breaded and ﬁ'iec[ meatballs)

fm]oanadas Della “Casa” (carne bianca, origano, oltve, uova sode e yajoriléa)l €12,00
“Home” fmyanacfas (wﬁite meat, oregano, olives, hard-boiled eqgs and sweet ya}m’éa)

Fagottini della “giud'itta”( formaggio ﬁ’[cmte e syezie) € 12,00

Selection of our cheeses served with ﬁoney and red onion J’am

Ccujoaccetto di petto danatra cdj(umicato, misticanza e balsamico® € 15,00
Thin sliced smoked duck breast served with balsamic w’negar on a bed cf lettuce

Ovetto morbido alla milanese con crema al grana Joac[cmo riserva, zaﬁ(emno e ciyoffa

caramellata*3” € 16,00

Sofr Milanese g9 with Grana Padano reserve cream, saﬁfmn and caramelized onion

*Prodotto conge(ato a((’origme



‘Primi ‘Piatti

Tagﬁate(kfrescﬁe a[[’uovo con mgu Eofognese e scag[ie cfi}oarmigiano (7.12) € 14,00
Fresh egg mgﬁateffe with mgu

S}oagﬁem’ alla chitarra frescﬁi con ]oomocforini cﬁewy, stracciatella di burrata e

crema di basilico (.71 € 14,00
S}Jagﬁem’ with cﬁer‘ry tomatoes, creamy cheese ﬁom ﬁuﬁafo milk & basel sauce

Rigatoni alla Gricia € 16,00

CRigatoni alla Gricia

Risotto alla milanese con i suoi ]oistim’ e midollo di bue ¢.11) € 16,00

Traditional Milanese risotto with saﬁcmn Joisti(s and bone marrow

Tartare Condite al Carrello

Tartare di Limousine fmncese condita con tuorlo d’uovo, olio, sale di Maldon, _pepe nero,

taEClSCO, WOTCQSteT'CﬁiVe, Seﬂa’]?e € Cognac € 22,00
French Limousine tartare seasoned with eqg yolk, oil, Maldon salt, black pepper, Tabasco, Worcestershire sauce, mustard and
cognac

Tartare di cavallo italiano “macelleria Da Vito” da 2009t € 24,00

COTld’l’ta a[carre[(o con O[l’O, sal?a ejoqoe

Seasoned on the trolley with oil, salt and pepper
*prodotto congelato allorigine


https://it.wikipedia.org/wiki/Salsa_Worcestershire
https://it.wikipedia.org/wiki/Salsa_Worcestershire

Secondi Piatti

seconcfcourses

Ossobuco di vitello con la sua salsa e Joofentina gia[fa (1.11)

Veal ossobuco with its sauce and yofenm

€ 24,00

Costoletta orecchia cf’e[efante di maiale con rucola, yomod'orini e patate al fomo € 25,00

(costofetm di maiale da 500 gr. battuta e im}mnam cotta in olio di semi)
Elephant ear with rocket salad and cherry tomatoes
(500g1" ])orﬁ cutlet beat and breaded, cooked in seed oil)

Guancia di maialino iberico cotta a bassa temperatura servita con [a sua salsa e Jool?mtina

gia[fa

Tberian Joorlé cheek cooked at low temperature served with its sauce and ye(fow yolénta

1.11.14.

Stracotto d’asino(Macelleria Da Vito) con Joofentina giaf[a
Don/éey oveg%w (butcher ﬁom Vito) with })ofenm

S@COTlOﬁ Cﬁ carne se[ezionate

Our selected meats

T agfiata di rAngus con agﬁi di rosmarino

Sliced ﬂrgenn’na ﬂngus with rosemary needles

Tagﬁam Cﬁ ‘Angus con ruco[a e gmna riserva )
Sliced ﬂrgenn’na ﬂngus with rocket salad and grana cheese

Filetto di Angus al pepe verde (.7)
ﬂrgentine ﬂngus fi[fet with green pepper

Filetto di ﬂngus ai Joorcini ¢ crema di zola (71

ﬂngus fifﬁzt with }Jorcini mushrooms and cream of gorgonzofa

€ 24,00

€ 27,00

€ 23,00

€ 25,00

€ 26,00

€ 28,00

”joroc(otto conge(ato a((’origme



Carni dalla gm’gﬁ’a

Tutte le nostre carni di manzo e vitello sono selezionate da “La Co Carni SRL”

Filetto di “Angus (ﬂrgentina) € 25,00
Angus Fillet

fRiBeye di “Angus (ﬂrgentina) € 28,00
Angus iRiBeye

Costata di scottona italiana (Clta[ia) alletto € 8,00
Ttalian ﬁelfer rib eye

Carni alla gm’gﬁ’a conviviali

Fiorentina di scottona tedesca (Minimo 1,17<g. Cjermania) all’etto € 8,00
Servita su grigﬁ’a a yietm lavica e sca@ayam al carrello

Scottona Fiorentina (minimum 1,1%Kg. Germany) Jper 100gr. € 8,00
Chateaubriand (minimo 600gr.Germania) alletto € 8,00
Servito su grig[ia a }oietm lavica e scaﬁ)}o}oato al carrello per 100gr. € 8,00

Served on lava stone grid and scalpped to the cart
T agfio spesso e }Wegiato di ﬁfetto di manzo ricavato dalla }mrte centrale del _ﬁ[et‘to
Oﬁen cut and yrecious cut cf Eeef ﬁffet obtained from the central part of the Eeef ﬁ’[fet

Selezione delle carni di cavallo

Macelleria equina “Da Vito”

Te agﬁata di contrcfi&atto di cavallo italiano cotta su yietm lavica € 26,00
Tagliata di roastbeef of Ttalian horse cooked on lava stone

Tartare di cavallo italiano “macelleria Da Vito” da 2009t € 24,00

Cond’ita a[cm’re[[o con 0[1:0, Sa[€ e}ﬁeipe
Seasoned on the trolley with oil, salt and pepper *prodotto congelato allorigine



Contorni

Sides
Patate della Casa (our traditional roast Jpotatoes) € 0,00
Polenta gia[fa (Yellow polenta) € 6,00
Verdure di stagione alla gn’gﬁ’a (fresh grilled vegetables) € 6,00
Patatine frit’ce*1 (French fries) € 5,00
Insalata croccante (crunchy salad) € 5,00

Olive allascolana

‘Rego(amento EU 1169/2011 art. 44
Si informa la gentife clientela che le Jaiemnze net seguem‘i menti }Jotreﬁﬁero contenere a((ergem’ alimentari quaﬁ':

We infarm our kind costomers that the dishes contained in the fo((awing menu may contain foaaf u[ﬁergens such as:

ﬂffergem’

ﬂfﬁzrgens
1.§[utine @futen) 6.Sesamo (sesame) 11.Sedano (ce[ery)
2.Soia (soy) 7.Latte (milk) 12.Lupini ((ujoine)
3. Uovo (egg) 8.Pesce (fisﬁ) 13.Senape (mustard)
4.Frutta a guscio (nuts) 9.Crostacei (crustaceans) 14So(ﬁ’ti (sugoﬁites)

5. Arachidi gaeanuts) 10.Molluschi (sﬁel:fﬁsﬁ)

Gli a(ﬁzrgeni sono indicati sul menti con il numero di rifen'mento‘ Si chiede ai gentifi ospiti di informare il Joersonal’e di sala su Jootenzia(i intolleranze
alimentari o a[[ergie, in modo che il yersonaﬁz stesso possa dare [¢ necessarie informazioni sulla composizione della Singofa pietanza. Non é comungque })ossiﬁiﬁa
gamntire (a totale assenza di tracce di af[ergem’ nei }arod’otri finiti, anche quanz[o non })revisti in ricetta.

Tﬁe guest are gentl’y aséeo{to inform tﬁe stcﬁ:aﬁoutyatentia[foo:fa[ﬁergens sucﬁ as:

Tutti 1 vini contengono sog[iti. Tutte le nostre birre contengono g[utine‘ Al wines contain Sug[iten and g[uten.



